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Himno de la Santa Sede

1
Kn tanto que el infierno te maldice, 

coro de alegres angeles bendice 
id imperio, tu sublime majestad 

y tu bondad.
2

Lumbrera eres del mundo, Rey (excelso, 
y pastor de la grey del universo; 
al oprimido como padre calmas, 

rey de las almas.
3

Eres el heredero de la gloria 
de veinte siglos. ¡Viva tu memoria!
Triple diadema ciñe tus sagradas 

sienes amadas.
4

San Pedro reina en tí lleno de celo; 
llevas por entre negros arrecifes 
la proa en que luégo irás a las felices 

playas del cielo.

Organo de los trabajadores
c i r c u l a c ió n ' g r a t i s

c o n d i c i o n e s :
«tic r iu u a cA  ici. d ía  1.9 im c a d a  mks 
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Avisos, Comunicados y Remitidos 
precio convencional.

Los [lagos se harán anticipadamen­
te.

Toda correspondencia debe dirigir- j 
»e á En A oihcui.tok . j
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El maní

(Del Journal o f the
Jamaica Ayricultnral
Society.)

El maní es una planta leguminosa 
conocida botánicamente como Ara.
chis Hipogaea, Linn. Se ha disemi­
nado tan extensamente por los tro 
picos, subtrópicos y zonas templas- 
das del globo, que por mucho tiempo 
se puso en duda sn origen, pero to­
das las evidencias habidas en el 
asunto se inclinan hacia el Brazil 
como punto de nacimiento.

Descripción. Esta planta es una 
yerba rastrera anual tie hojas pina­
das desiguales, cada una con dos lio. 
jitas. Las flores son amarillas, más 
o menos agrupadas en las axilas de
las hojas. Después de la caula de 
las flores, el diminuto ovario es le­
vantado por un tallo que llega a al­
canzar una longitud de varias [miga
das, encorvando entonces su creci­
miento hacia abajo, así es que, a la 
larga, la extremidad del ovario ha 
sido empujada dentro de la tierra,
donde maduran los granos. Si por
cualquier accidente no pudiera in­
troducirse en el suelo, el ovario se
marchita sin poder alcanzar la per­
fección.

Suelo. Se consitiera como el me­
jor un suelo bien labrado, suelto y 
arenoso, que contenga una buena 
proporción de cal. Suelos bajos y 
húmedos son inadecuados, y los du­
ros y obscuros impregnados de hie­
rro en gran proporción producen gra­
nos manchados que no son de buena 
calidad para su venta al detalle. I V  
ra fines puramente agrícolas, el coloi­
de! cascaron no es de importancia, y 
en muchos casos en los Estados Uni­
dos los rendimientos más grandes 
han sido obtenidos en suelos más 
bien gruesos y algo reten ti vos, en 
gran parte arcillosos.

Preparación del suelo Debe a rat­
ee o rastrarse a una profundida l de 
cerca de 9 pulgadas y desmenuzarse 
completamente, y si en el suelo hu­
biese una cantidad considerable de 
materia vegetal debe mezclarse con 
él. Si una siembra de maní siguie.-. 
se a otro cultivo enterrado como abo­
no verde, sería mejor, y en verdad 
seria una buena práctica seguir una 
rotación de ñames o batatas para ea. 
da siembra de aquél.

H I M N O

República de

Semillas. Uno de los puntos ca­
pitales en conexión con el cultivo 
del maní es la cuidadosa selección de 
semillas. Aquellas personas que 
prestan atención especial a este pun­
to son más bien recompensadas por 
ello. Del»e sembrarse solamente se 
millas de plantas vigorosas y pro­
ductivas; el resultado de una siem­
bra de semillas mezcladas es una co­
secha sin importancia. Es aconse­
jable que para empezar este cultivo 

.se importe buena semilla de los Es- 
j tados Unidos.

Epoca de siembra. La época de
siembra es antes de entrar la lluvia, 
en los meses de Mayo o J unió. Hu­
medad en el suelo es esencial para 
la germinación de las semillas y el 
crecimiento de las tiernas plantas.

Descascáranse los granos y siém- 
• branse las semillas a 18 [migadas de
distancia en hileras separadas tres
.pies una de otra. En suelos húine.

[dos, 2 pulgadas de profundidad es
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suficiente, pero eu los secos deben 
sembrarse a 3 pulgadas afirmando 
luego la tierra suavemente con el 
pie.

Para sembrar un aerea las distan­
cias indicadas, 9.680 granos serían 
necesarios.

Donde la labranza por medio de 
implementos no es posible, la siem ­
bra puede hacerse más junta, por 
ejemplo: 18 x 18 pulgadas, siendo 
entonces necesarios 19.000 granos 
para un acre.

Cultivo Cuando las plantas tie* 
uen dos semanas, es tiempo de arran­
car la inala yerba que haya y remo­
ver la tierra alrededor de ellas. Es­
to debe hacerse constantemente, pues 
tiene por objeto conservar el terreno 
blando y suelto, debiendo cesar sola­
mente cuando las plantas se hayan 
cerrado de hilera a hilera.

Epoca de la madurez. La varie­
dad ordinaria cultivada eu las Anti­
llas tarda de 4 a 6 meses para madu­

rar su fruto, pero algunas variada* 
des americanas maduran a los 3 me* 
ses próximamente.

Recolección. Cuando los frutos
están maduros se desentierran las 
plantas y se recogen aquellos con la 
mano. En América, las plantas con 
los frutos al heridos son tiradas en 
hileras por los desenterradores, don­
de se reeligen y sacuden suavemente, 
colocándolas luego apiñadas alrede­
dor de un palo en forma de pila con 
una base de 1 1/2 a 2 pies de diáme­
tro que sube uniformemente hasta la 
cabeza donde se reduce y se corona 
con heno o yerba. Estas pilas tie­
nen próximamente 5 pies de alto.

En estas pilas se dejan los fruto3 
hasta que se hayan curado completa­
mente o estén en condiciones de ser 
recogidos. En algunos casos las pi­
las son conducidas a alguna casa 
apropiada o cobertizo donde se hace 
la recolección, pero en la mayoría de 
los casos ésta se efectúa en el campo.

Una vez curado el fruto, se echa 
en sacos y se envía a las máquinas 
de limpieza donde se le somete a un 
número de procedimientos para qui­
tarles toda la tierra y arena adheri­
das, limpiar los cascarones de los 
que estén descolorados y pulir aque­
llos de buena calidad que se envían 
al mercado para fines de torrefacción. 
Los granos mejores y más sanos de1 
ben dejarse aparte, al igual que los 
obscuros y mal maduros que deban 
separarse; los vacíos deben desechar­
se y junto con la planta destinarse a 
heno.

Rendimiento. Se dice que en 
Barbados un rendimiento de 2.000 
libras por aere es considerado como 
muy buen promedio, mientras que 
también se han conocido de 4.000 li­
bras.

En Virginia y la Carolina del Nor­
te (EE. UU.) el promedio es de 40 
bushels (1.400 litros) por acre, pero 
algunos cosecheros obtienen un pro. 
medio de 100 bushels con tipos selec­
tos de grano grande- También se 
sabe a habido íendimieutos de 100 a 
140 bushels por acre cou la semilla 
española.

Usos. Son muchos los usos que
tiene el maní. Todos somos familia­
res con el maní tostado para comer a 
la mano; grandes cantidades se con­
sumen así. Además de esto, se con­
fecciona una gran variedad de dul­
ces, mientras que las matas, cou o 
sin frutos son muy valiosas para la 
alimentación del ganado. El culti­
vo de esta planta es importante tam­
bién para beneficiar el terreno, pues 
tiene, como leguminosa, valiosas pro­
piedades.

El aceite de maní es uno de los 
aceites, vegetales más conocidos pero 
por el valor alimenticio, calidad y 
propiedades de conservación ha ha­
llado muy pocos usos en las artes- 
Se usa principalmente como sustitu­
to del olivo. Marsella es la fábrica 
de aceite de maní del mundo, y la 
provisión de fruto se importa consk 
derablemente del Africa, la India y 
España.

Como planta forrajera, la enrreda- 
dera del maní produce heno, de pro­
piedades tan buenas como el heno de 
trébol, para la alimentación del ga' 
nado vacuno, caballar y mular. El 
rendimiento de heno euando la plan­
ta ha sido bien abonada y cultivada, 
fluctúa entre 1 y 3 toneladas por - 
acre. El valor del forraje está sien 
do reconocido cada día, y  mayor
-atención se está dando a la cosecha
de este fruto para hacerla en tal for­
ma que conserve el heno en las me-

1
Salve roca, la reina fie rocas, 

donde el águila antigua de Roma, 
escapando a los lazos serviles, 
su alto vuelo paró, y se posó.

2

Do el amor por la tierra natal 
nos inspira sublimes proyectos; 
donde encuentra un asilo segUBO 
el que nunca un asilo encontró.

3

Donde sólo a la voz del honor 
nuestras frentes se inclinan con gusto; 
voz sagrada, temida, severa, 
que intimida al impío y al traidor. .
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