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NOTICIAS DE LA SEMANA

LA PROFESIONAL NOS VISITA

Durante la pasada semana
nuestras plantas fueron honradas
con la visita de un selecto grupo
de estudiantes de la Escuela Pro-
fesional acompafiadas de la pro-
fesora sefiora Libertaria de Mel6
y los profesores sefiores Faraun-
do y Chiari. Las mencionadas es-
tudiantes Y sus profesores fueron
atendidos durante su visita por
nuestro compafiero Mauro Pardo,
con quien recorrieron las diver-
sas instalaciones pudiendo apre-
ciar los distintos procesos de la
elaboracion de la cerveza, y ha-
biéndose mostrado particularmen-
te interesadas en nuestro Depar-
tamento de envase.

Agradecemos vivamente la vi-
sita y las elogiosas frases que
tuvieron para nuestra Fabrica.

"ONDAS" EN NUESTRA
CANTINA

El pasado sadbado se reunieron
en nuestro "Coctail Lounge” los
miembros del Club "Ondas",
agrupacién de jovenes relacio-
nados con la radio y el periodis-
mo. La reunion tuvo por objeto
agasajar al compafiero Gustavo
Hernadndez R., quien el mes pa-
sado fue declarado el cantante
mas popular de la Cadena Pana-
mefia de Radiodifusién, con mo-
tivo de su cum.pleafios, y al mfis-
mo tiempo declarar socio activo
al sefior Francisco King, Sub-Ge-
rente de la C. P. R. En esta fiesta
sirvieron de anfitriones los "“cer-

MIEMBRO

BAL;A

DE NUESTRA COOPERATIVA
ATLAS MILWAUKEE
Panamd, Septiembre 16 de 1944. Ny 12

La Nucva Piailla Milw aukee

(Por nuestro corresponsal,
Juan M. Ruiz))

En esta semana se cumple el
primer aniversario de una serie
de reformas hechas en la Planta
Milv/aukee, que vinieren a des-
pertarla del estado dé letargo en
gue se hallaba desde la fusion.
Las mencionadas reformas con-
sistieron principalmente en nuevo
taller de mecénica y en la insta-
lacién del modernisimo equipo de
engrase "Lincoln", el mejor de la
ciudad de Panama, que tantos
beneficios proporciona a la Em-
presa y a sus empleados. Se ha

veceros" Roberto Duque R. y Gui-
llermo Valdés.

El Club "Ondas" agradecio a los
encargados del Coctail Lounge,
por medio de una resolucion, las
atenciones recibidas con motivo
de la fiesta resefiada.

NUEVA DIRECTIVA DE
"'LOS TIBURONES"

La sociedad "Los Tiburones",
integrada por un grupo de em-
pleados de la Cerveceria, eligié
nueva Directiva en la sesién ce-
lebrada el pasado domingo, dia
10 del actual, resultando electos
los siguientes dignatarios: José
de Unamuno, Presidente; Adam
Edelmire, Vice-Presidente; Ramon
Valdés, Tesorero; Mauro Pardo,
Contador; Valentin Moniorte, Fis-
cal; Vercelio Cortés, Secretario y
José Sevillano, Vocal.

construido también un nuevo Al-
macén dotandolo de un anexo pa-
ra las herramientas, donde éstas
se distribuyen a los empleados
de 16s distintos departamentos
por medio de un sistema de fi-
chas. Se ensanch6 el taller de
Carpinteria haciéndose con ello
posible la pintura de los carros
por los empleados del mismo ta-
ller, lo que anteriormente se ha-
cia por medio de contratistas. De-
bido al sistema actual nuevos
carros de reparto, conocidos co-
munmente con el noipbre de "cu-
carachas" han sido puestos en
servicio.

Estas reformas han venido a
incrementar notablemente la ca-
pacidad de trabajo del personal,
lo cual se ha puesto de evidencia
en un aflo de operaciones. Hoy
podemos decir con orgullo que
nuestro taller de carpinteria su-
ministra a las cantinas de la ciu-
dad un servicio completo para el
mantenimiento de las ventas de
cerveza, y que del Departamento
de Mecéanica salen los carros que
entran en reparacion como si lle-
garan de la Fabrica, revisando
y ajustando los motores con el
m.aximo de eficiencia, todo lo cual
ha permitido a su vez que el De-
partamento de Ventas haya ex-
‘iendido su servicio hasta e! re-
parto a domicilio.

Todo esto abre un nuevo capi-
tulo en la vida de esta Planta,
mereciendo destacar la labor de
la Gerencia y del personal, que
la ha levantado al estado de
prosperidad en que hoy se en-
cuentra.
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EL CLUB "BAM”

Ya en otra ocasion hubimos de referirnos, desde esta misma
columna editorial, al Club "BAM", integrado por un grupo de em-
pleados de la Cerveceria. Manifestamos entonces que las actividades
sociales y recreativas de esta organizacion no podian celebrarse con
tanta frecuencia como fuera de desear porque debido al escaso
nimero de socios, los recursos econdmicos del Club eran reducidos,
a pesar de lo cual las fiestas celebradas resultaron todas extraordi-
nariamente alegres y concurridas.

En la actualidad sabemos que el Club "BAM" prepara ya acti-
vamente y para fecha préxima, una fiesta dedicada a sus socios;
y nuevamente formulamos nuestro ferviente deseo de que para en-
tonces el niamero de miembros de esta entidad haya aumentado hasta
comprender! cuando menos, la mayoria de los empleados de nuestra
Empresa. De esta forma se lograria, en primer término, una mayor
cantidad de concurrentes, con lo que la animacién y el entusiasmo
habrian de ser también mayores, y, por otra parte, al disponer el
Club de mas recursos podrian organizarse en lo sucesivo fiestas mucho
mas atractivas y, sobre todo, méas frecuentes.

En realidad no podemos explicarnos esta falta de interés por
nuestro Club que se nota en algunos de nuestros compafieros, ya que
incluso algunos empleados de oficinas permanecen alejados de él,
pues esta indiferencia contrasta notablemente con el entusiasmo y
la alegria que se advirti6 siempre en las fiestas del "BAM"™ donde
se han hecho entusiastas planes y proyectos para hacer mas fre-
cuentes tan agradables reuniones y mejorarlas en todo lo posible.
Fuera de desear que la proxima fiesta del ""BAM" sirva para reunir
lo mayor cantidad de empleados de la Cerveceria y que los nuevos
socios continGen prestando su concurso a la entidad a fin de que en
el futuro la frecuencia y el entusiasmo en las reuniones sociales de
nuestro Club estén permanentemente aseguradas.

CERVECERIA MODERNA ror mauro paRDO.

(NOTA DE LA REDACCION: Iniciamos

Para dar una idea clara de la

hoy la publicacion de una serie de ar- .
ticulos .sobre los diversos procesos de forma en que se fabrican nues-
fabricacion de nuestros producios, espe- tras cervezas, nos limitaremos a

rando que sean Uutiles y de interés para
los lectores de nuestro semanario. El que
aparece en este nUmero se debe a la co
laboracion de nuestra compafiero Mauro
Pardo, Asistente de Cervecero, de quien
publicaremos oiros, también muy intere-
santes, acerca del funcionamiento de va-
rios Departamentos de la Planta.)

sefialar los procesos mas impor-
tantes Y las reacciones que se
efectan en la produccién de esta
tan popular como agradable y
sana bebida.

Las materias primas usadas en
la elaboracién de la cerveza son
cebada malteada, o sea midit
de la que se usa un 70%; hojue-
las de maiz, denominadas popu-
larmente "corn flakes", malta ca-
ramelo, lGpulos y levaduras; con
lo que se completa el 30 por cien-
to restante. La cerveza contiene,
ademds, un 90% de agua per-
fectamente purificada, de donde
resulta que las condiciones de
la misma, su contenido mineral y
su dureza, desempefian muy im-
portante papel en la calidad del
producto.

El proceso de fabricacion em-
pieza en el molino donde actual-
mente se preparan pora cada co-
cimiento 240 sacos de malta nor-
teamericana o canadiense, que
por su excelente calidad, puede
competir con la mejor malta eu-
ropea. Esta malta se deposita en
un tanque de donde, por medio
de un elevador de correa,’” es lle-
vada a un aparato limpiador que
le separa el polvo y cualquier
cuerpo extrafio o particule, dafi
na que contenga, dejandola per-
fectamente limpia. De la limpia-
dora pasa al molino donde cua-
tro rolos se encargan de triturar-
la, Aio de molerla, pues si se re
dujese a harina no se podria ob-
tener el extracto de la misma. Una
vez molida en la forma que deja-
mos sefialada, se la hace pasar
por medio de una tuberia acon-
dicionada a uno de los tacho
del Departamento de Cocina
de se mezcla con aguo; caliente
a una temperatura de 45 grados
centigrados. De este tacho, por
medio de bombas, se pasa una
-parte de la mezcla a otro tacho
que se halla colocado en un pla-
no superior y a la parte que que-
da se le va afladiendo mas agua
lentamente y cada vez a mayor
temperatura hasta alcanzar la de
100 grados centigrados, que es
exactamente cuando empieza a
hervir. A ios cinco minutos se
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El BAM, que en su forma an-
terior era bien popular en esta
Planta, ha tenido la mas favora-
ble acogida en su nueva presen-
tacion mereciendo los mas cali-
dos elogios por su nuevo "vesti-
do". Como nuestro semanario
llega la tarde de los sabados,
que coincide aqui con las horas
de pago, los empleados que se
reinen con tal motivo y los que
estan trabajando, no dejan de
preguntar ilunca por el BAM, que
esperan ce idos por ver qué no-
ticias trae de la capital industrial
de la Compaiiia.

En la semana que termina hoy
no registra esta crdnica ningdn
acontecimiento especial, como no
sea el hecho de que el compa-
flero G. Sinclair, de la oficina de
ventas, rompi6é con su costumbre
tradicional de comprar "La Estre-
Ila" los domingos. Otra cosa tam-
bién puede anotarse y es que
tenemos un "Super-Cocinero" que
todavia sigue tratando de hablar
varios idiomas sin conseguirlo y
dice que si se le permitiera él
podria muy bien cocinar una cer
veza "Super-Atlas". ;Sabe usted

bombea todo el contenido de es-
te tacho al otro, uniéndose asi el
total de la mezda a una tempe-
ratura de 68 grados. En este mo-
mento se agrega el "corn flake"
Y por medio de unas paletas que
se hallan colocadas en el fondo
del tacho se revuelve la mezclo
durante quince minutos, transcu-
rridos los cuales se deja en repo
so elevando gradualmente la tem-
peratura hasta los 75 grados.
A la hora aproximadamente se
ha verificado el proceso llamado
de conversion, que consiste esen-
cialmente, en extraerle a la malta
el azucar que contiene. Una vez
gue la conversion se ha verifica-
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Por Nuestro Corresponsal Especial
Don David Nufio

SOCIALES

(Por Rosa Justavino)

Cumpleaifios.—El pasado dia
10 afiadié un afio mas de vida
el comparfiero y buen amigo Sa-
muel Archer, empleado de la Ofi-
cina del Maestro-Cervecero. Por
medio de estas columnas desean
felicitarlo su Jefe inmediato y sus
compafieros de trabajo.

—En la misma fecha cumplio
afios también el estimado com-
pafiero Rodolfo Alejandro Sa-
muells.

Restablecido.—Después de bre-
ve ausencia debida a un peque-
fio accidente, ha regresado a sus
labores el compafiero Lauriston
Hylton, mecéanico-jefe del taller
de reparaciones de los carros de
la Compafiia.

quién es? Se trata de alguien que
ha estado empleado en ambas
Plantas Atlas.

do, lo que se conoce por el color
y la transparencia del liquido, se
abren lentamente las llaves de la
bateria, o sea de una serie de
tubos por donde va saliendo el
extracto del tacho superior hacia
el inferior, quedando en el fondo
de aquel, sedimentado, el afrecho.
Sin embargo, com.o de este afre-
cho no se ha podido obtener to-
davia la totalidad del extracto,
pora lograrlo, se riega lentamen
te sobre él, y en forma de lluvia
fina, agua a 75 grados, que al
pasar a través del afrecho ob-
tiene de! mismo todo el rendi-
miento posible.

Una vez que en el tacho infe-
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Vacaciones.—Desde el dia 7 del
actual se halla disfrutando vaca-
ciones en El Escobal, el compa-
fiero Lorenzo Campbell Ayarza,
encargado en la Carpinteria de
la reparacion de cajas para bo-
tellas.

De duelo.—El dia 10 de los
corrientes dejo de existir en la
ciudad de Panam4 el sefior Ge-
rardo Proll, héfrmono politico del
seflor G. Diaz, Jefe de Envase de
esta Planta. A la familia del esti-
mado compafiero enviamos nues-
tro sincero pésame.

Visitas. — Agradecemos mucho
la visita que nos hicieron el sefior
Barragan, profesor de la Escuela
Secundaria "Abel Bravo" y un
grupo de estudiantes de dicho
plantel. Durante _d recorrido por
las distintas dependencias de la
Fabrica, el citado profesor pudo
dar a los estudiantes clases ob-
jetivas de todo lo referente a la
produccién de la cerveza.

También nos visitd la encanta-
dora sefiorita Teresa Wong, con-
didata a Reina de la Taza de
Arroz, acompafia de un grupo de
simpatizadores y amigos.

rior se ha reunido todo el extrac-
to, en una cantidad de 36,000 li-
tros, se hierve durante dos horas
y media a una temperatura de
100 grados, siendo éste el mo-
mento de afadirle el Iapulo, ope-
racién que se hace en tres veces,
hasta completar 50 kilos de esta
hoja que tiene, entre otras pro
piedades benéficas para la cer-
veza, la de darle el suave y tro
icmte sabor amargo que la ca-
racteriza.

Terminado el cocimiento, el ex-
tracto con el lapulo es bombeado
a un tanque donde se le hace
pasar a través de unas pequefias

Pasa a la Pag. 4
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EPIGRAMA DE HOY:

Solucién del Epigrama anterior:
ERNESTO DE LA GUARDIA JR.

¢(QUIEN SERA...?

Luce un bigote de artista
y tiene apellido italiano
mas del Duce no es paisano
este enorme deportista

Su juego en golf es sin par,
en soit-ball también se anota,’
juega muy bien la pelota,
poker, domin6 y %illar.

Dirige un conglomerado
de negros, blancos y cholos
y también esta empefiado
en ser jugador de bolos.

Como es deportista grato
a la masa aficionada
no vaya a resultar pato
que "ni vuela ni hace nada".

Don Q.

La solucién de este epigrama
en el préximo namero.

CERVECERIA MODERNA
Viene de la Pag. 3.

rendijas con el fin de separarle
el lapulo, siguiendo después a un
tanque colector donde comienza
el proceso de enfriamiento.' Del
tanque colector pasa por -unos tu-
bos refrigerados a los sétanos
donde, segun veremos la semana
proxima, se inicia el proceso de
la fermentacion.

Como detalle complementario
de lo que acabamos de decir,
afadiremos que en la actualidad
se verifican dos cocimientos dia-
rios de 36,000 litros cada uno, lo
que equivale a una produccion
mensual de millon y m.edio de
litros aproximadamente. Una vez
obtenido el extracto deseado de
la malta y del "corn flake", el
afrecho se seca a vapor por me-
dio de maquinas especiales para

ser vendido' como alimento del
ganado.

BAM

CUMPLEANOS DE LA SEMANA

B. A. M. envia sus congratula-
ciones a los siguientes compafie-
ros que en el curso de la préxima
semana celebraran su onomas-
tico.

Damian De Gracia, Departa-
mento de Botellas Vacias, Planta
Balboa, Septiembre 17.

=-José Maria Ortega, Departa-
mento de Envase,, Planta Balboa,
Septiembre 17.

—Manuel Del Castillo, Depar-
tamento de Envase, Planta Bal-
boa, Septiembre 18.

—Joaquin Ramirez Guardian,
Planta Balboa, Septiem.bre 19.

—Joaquin Vergara, Departa-
mento Botellas Llenas, Planta Bal-
boa, Septiembre 20.

—Francisco Alvarez,
mento Botellas Vacias,
Balboa, Septiembre 21.

—Manuel S. Rodriguez, Depar-
tamento de Envase, Planta Bal-
boa, Septiembre 22.

—Arnold B. Spence, Almacén,
Planta Balboa, Septiembre 22.
—Miguel Angel Barrios,
partaoiento de Envase,
Balboa, Septiembre 23.
—Julio GoOm.ez, Departamento
de Mecanica, Planta Balboa, Sep-

tiem.bre 23.

—José . Mercedes Echeverria,
Guardian, Planta Atlas, Septiem-
bre 24.

Departa-
Planta

DN
Planta

NOTICIAS DE LA SEMANA
Viene de la Pag. 1
EL LUNES 18 DE SEPTIEMBRE

SERA DE FIESTA NACIONAL

Con motivo de firmarse el lu-
nes proximo nuestro m Tratado
Fronterizo con la hermana Repu-
blica de Costa Rica, el Gobierno
Nacional ha decretado que dicho
dia sea de Fiesta Nacional.

Se avisa pues a todos los em-
pleados de la Cerveceria que el
lunes no hay trabajo salvo en
aquellos casos en que éste re-
sulte imprescindible para el fun-
cionamiento de las Plantas.

-BUZON -

A. D. (Planta Balboa): — Le agrade-
cemos mucho que nos pida consejo so-
bre su asunto, pero en realidad sola-
mente podemos decirle que se acuerde
de aquello de que; "Si quieres llegar a
viejo, y vivir afios felices, no analices,
muchacho, no analices."

F. G. (Planta Milwaukee); — Que nos-
otros sepamos ese comparfiero nuestro que
usted menciona, no ha hecho nunca pe-
liculas ni ha estado en Hollywood. Sin
duda usted lo confunde con el conocido
actor Charles Boyer, con quien nuestro
compariero tiene un extraordinario pare-
cido, al decir de las damas.

C. G. (Planta Ba'iboa); — La cerveza
que hemos estado bebiendo en nuestro
"Beer Lounge" durante la paseda sema-
na, ha sido- costeada por el compafero
Ramirez Carrera, en un arranque de ge-
nerosidad que no sabemos como agra-
decer.

H. L (Planta Atlas): — Esa copa que
usted dice haber visto sobre la mesa de
nuestro Jefe de Contabilidad, sefior Cle-
ment, no ha' sido ganada por él en nin-
gun campeonuato de golf. El sefior Cle-
ment aspira, con sobrada razén, a muy
superiores trofeos en el deporte que ac-
tualmente cultiva con insuperable con-
sagracion y pericia.

M. S. (Planta Milv/aukee): No esta-
mos autorizados para revelar secretos de
esa ciase, y en consecuencia no pode-
mos decirle a cual de nuestras compa-
fieras se debe la exquisita y embriagadora
fragancia que usted percibe en nuestras
oficinas, ni podemos tampoco revelar’e
la marca del exético perfume; pero desde
luego debe ser muy caro, a juzgar por
lo bien que huele.

F. L (Planta Balboa); — No hemos
pensado todavia convertir a BAM en dis-
rio. Agradecemos sus frases de elogio y
las atinados sugerencias que nos hace.

L. W. (Planta de Colén): — Nos extrafia
muchisimo que usted no haya podido
sintonizar la popular radiodifusora "La
Voz de Chepigana”. Nuestro corresponsal
Don David Nufio le podrd dar mayores
exp“icacicnes acerca de tan inexplicable
anomalia, pues se han recibido cables
de la ciudad del Cabo (Africa del Sur),
Camberra (Australia), Pintupo (Chepo) y
otras ciudades igualmente distantes y re-
motas, manifestando los remitentes su
complacencia por la singular nitidez de
las emisiones y por lo variado y ameno
de los programas.





